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pomodori pelati i

Metodo di coltivazione: Agricoltura biologica

Luogo di produzione: Contrada Stefanuzzi — Alcamo (TP);
Contrada Chirchiaro — Vita (TP)

Ingredienti: Pomodori, succo di pomodoro

Formato bottiglia: 480 g — vaso in vetro

Pezzi per cartone: 12

Descrizione: a poche ore dalla raccolta in campo, i pomodori
vengono lavati, sbollentati e privati completamente della buccia.
Successivamente vengono adagiati in vasi di vetro, con I'aggiunta
di passata di pomodoro, chiusi con tappi ermetici ed infine pasto-
rizzati senza l'aggiunta di conservanti.

Caratteristiche organolettiche: il prodotto finito presenta dei
pomodori interi di calibro medio, consistenza morbida e colore
rosso vivo. L’assenza totale di aromi aggiunti consentono la degu-
stazione di un prodotto dal sapore dolce e fresco da poter assapo-
rare anche nella stagione invernale.

Suggerimenti per l'uso: fare il soffritto secondo le proprie abitudi-
x ‘ ni, versare i pelati ed il sale. Si possono utilizzare in numerose
ael ricette della cucina tradizionale.
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Tabella nutrizionale:

— UE: Reg. CE 1169/2011

VALORI NUTRIZIONALI

medi per 100 g di prodotto

NUTRITION FACTS

average nutrition facts for 100 g of product
Energia 137 kJ
Energy 32 keal
Grassi (Fat) 0449

- di cui saturi (Saturates) 0,020 g
Carboidrati (Carbohydrate) 5,6 g
- di cui zuccheri (Sugars) 5,5 ¢

Fibre (Fibre) 15¢
Proteine (Protein) 1,6¢
Sale (Salt) 00g
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